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GORO Tre weekend per celebrare non

Copparoe nc&mm

kermesse inaugura il 6 luglio al

solo il prodotto ittico di

le 18: il programma realizzato grazie alla collaborazione tra pubblico e privati

i — Sy,

punta dell’economia locale, ma anche tradizione e storia

‘Tra Festival del Mare e Notte Rosa
la Sagra della vongola diventa grande
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La Sagra della vongola di
Goro, dal 6 al 22 luglio, fa
un salto di qualita e viene
inserita all’interno del
cartellone di eventi ‘Il
Festival del mare’

Maria Rosa Bellini

NON E stata la solita conferenza
stampa di presentazione di una sa-
gra (quella della vongola a Goro
che inaugura il 6 luglio alle 18),
ma un evento che ha segnato qua-
si il passo di un’epoca. Si parla del-
la 20esima edizione della Sagra
della vongola di Goro, che ha dop-
piato il giro di boa, con Iinseri-
mento della kermesse all’interno
del Festival del Mare, rassegna iti-

nerante di nove eventi alla scoper-
ta delle marinerie e dei prodotti it-
tici della costa emiliano-romagno-
la. «Eventi - spiega Sergio Caselli,
responsabile regionale Legacoop
agrolimentare dipartimento pe-
sca—che grazie alla compartecipa-
zione di amministrazioni, marine-
rie e associazioni di volontariato,
portano il pubblico a partecipare
a visite guidate, in questo caso sta-
bulario e mercato ittico, oltre che
alle visite in Sacca a bordo di ap-
posite imbarcazioni, laboratori,
cooking show, per conoscere ed
apprezzare i prodotti della costa.
Un impegno di spesa di 270 mila
euro per l'intero circuito regiona-
le». Soddisfazione per una Sagra
che ha saputo andare oltre i confi-
ni di paese, grazie ad un prodotto
ittico tra i pili apprezzati e gustosi
a livello nazionale: la vongola ve-
race di Goro. Una sagra, come

hanno ricordato il vice sindaco

Marika Bugnoli e I’assessore al
Turismo Domingo Turola, che
ha saputo crescere grazie all’impe-
gno della Pro Loco e delle associa-

zioni di volontariato goresi. Il pa-.

dellone che cuoce migliaia di von-
gole veraci, portato in giro per tut-
ta Italia e che sar presente alla sa-
gra, non ha fatto altro che esaltare
la straordinarieta di un prodotto
apprezzato in tutta Europa.

EMOZIONE, ma anche tanta deter-
minazione da parte del nuovo di-
rettivo della Pro Loco di Goro,
rappresentato dal presidente Mi-
chele Brugnoli e dal vice Giaco-
mo Costantini, che hanno ringra-
ziato quanti si sono adoperati, in
primis il precedente direttivo, per
arrivare a dare vita ad una sagra
lunga tre fine settimana (dal 6 al
22 luglio) e che avra anche, per la

prima volta, 'onore di entrare nel
circuito della notte rosa, con ‘La
vongola si veste di rosa’. Ha affon-
danto le mani nel passato, Vadis
Paesanti (presidente Federcoope-
sca regionale) che nel 1998,
all’epoca assessore al Turismo,
aveva dato vita alla prima Sagra
della vongola, un ricordo di quel-
lo che ¢& stato di quello che &, ma
soprattutto di cio che sara, perché
uniti, anche grazie all’inserimen-
to dell’evento nel Flag Costa Emi-
lia-Romagna, la vongola verace
non potra che continuare a cresce-
re, insieme al suo territorio. Pre-
senti alla conferenza anche il co-
mandante della sezione di guar-
dia costiera di Goro, maresciallo
di prima classe, Fabrizio Salvemi-
ni, Mauro Zanarini di Slow Food
Ravenna, che hanno sottolineato
Pimportanza di questi eventi per
la conoscenza del territorio a livel-
lo di salvaguardia ambientale.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

CODIGORO Una terrazza inutilizzata trasformata in un’area verde a disposizione dei pa

zienti oncologici di tuttoil t

UNIONE ‘TERRE E FIUMI

Lotta alle nutrie
La Polizia
provinciale
distribuisce
altre 100 gabbie

PROSEGUE Ia lotta a uno dei rodi-
tori piti infestanti della nostra pro-
vincia, la nutria. Ci sard una nuo-
va distribuzione di cento gabbie,
da parte della Polizia provinciale,
agli agricoltori del Copparese do-
po gli atti di vandalismo e i furtd
che lo scorso anno hanno portato
alla perdita di 400 gabbie (foto)
con un danno di quasi 30.000 eu-
ro di soldi pubblici. Chi distrugge
le gabbie a volte le getta in mezzo
ai raccolti agricoli con rischi di ul-
teriori danni, per migliaia di eu-
ro, se gli imprenditori a bordo del-
le trebbie non le scorgono in tem-
po. Furti e danneggiamenti, subi-
ti dagli agricoltori di Copparo,
Ro, Berra e Jolanda di Savoia, che
non solo si aggiungono ai danni
che causano le nutrie alle coltiva-
zioni, come a quelle di tutto il fer-
rarese, ma incrementano forte-
mente il rischio idrogeologico nel
territorio ferrarese, per la metd
sotto il livello del mare. «Piena ap-
provazione alla ridistribuzione di
gabbie da parte della Polizia pro-
vinciale - commenta il vicepresi-
dente della Cia provinciale, Massi-
mo Piva - ed esprimo piena soddi-
sfazione per un’iniziativa in soli-
darietd nei confronti del settore
agricolo, che nell’azione di conte-
nimento della nutria contribuisce
anche alla tutela della sicurezza
del territorio».

erritorio comunale

Il giardino terapeutico apre le sue porte

ANCHE SE ufficialmente era la po-
sa della prima pietra, in realti co-

me la pianta tenuta simbolicamen- -

te in mano dal presidente del Co-
mitato per la Medicina palliativa,
Luciano Avantaggiato, era la pri-
ma pianta che si voleva deporre
per inaugurare il Giardino terapeu-
tico all’hospice di Codigoro. La
trasformazione di una terrazza inu-
tilizzata in un’area verde, al secon-

do piano dell’ex ospedale di circa
120 metri quadri, ha dato vita a
uno spazio riservato ai pazienti on-
cologici per alleviare le loro soffe-
renze. Al taglio del nastro c’erano
il sindaco Alice Zanardj, il diretto-
re di Distretto Romana Bacchi, i
presidenti del Lions di Codigoro
Marco Mastellari e Graziella Fer-
retti, il direttore dell’hospice Ric-
cardo Finessi, il presidente del co-

mitato service del Lions, Riccardo
Terroni e il direttore dei lavori Sil-
vio Barillani. Per la realizzazione,
in tre anni sono stati donati 45.000
euro da privati, istituzioni, enti
pubblici. «<E un sogno che diventa
realtd — dice Zanardi — grazie a tut-
ti coloro che hanno donato; il Giar-
dino & un risultato che aiutera le
persone in un particolare momen-
to,della loro vita e che sar a dispo-
sizione di tutto il territorio».
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NOVE EVENTI ALLA SCOPERTA DELLE MARINERIE DELLA COSTA DELL'EMILIA-ROMAGNA

romagna.it

€} Festival del Mare

K1 FLAG Costa del

Il Programma del Festival del Mare alla Sagra della Vongola

29 GIUGNO 4
 ORE 10:30
Conferenza stampa

" di Presentazione Sagra

della Vongola Verace
c/o Lanterna Vecchia

ORE 11:00
Imbarco dal Porto di Gorino
sulla m/b Alessio e La Mora

T Spag 6 LUGLIO e A

ORE 17:00

Apertura Sagra WORKSHOP sul tema
“Nuove disposizioni degli attrezzi per la raccolta delle
Vongole Veraci” presso ex-sede Provincia

Visita guidata al Mercato Ittico all'ingrosso di Goro
con resp. Simone Callegari

(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
ENTRO IL 4 Luglio 2018

presso IAT di Goro 335 1720739)

ORE 18:00

Inaugurazione con taglio del nastro
alla presenza delle Autorita Politiche, Civili
e Religiose Iocali provinciali e regionali
con apertura spazio espositivo

QD

ORE 17:00
Partenza escursioni gratuite
in barca nella sacca di Goro
(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
presso IAT di Goro 335 1720739)

ORE 17:00-17:30
Visita guidata all'lmpianto di depurazione molluschi del
CO.PE.GO. con Direttore e con Biologo Paolo Piva
(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

ENTRO IL 4 Luglio 2018
presso IAT di Goro 335 1720739)

ORE 18:00
SHOW COOKING con lo Chef Francesco Turri
e con Nutrizionista Jessica Passarella
Laboratorio di cucina prodotti tipici locali

s w10

ORE 17:00
Partenza escursioni gratuite
in barca nella sacca di Goro
(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
presso IAT di Goro 355 1720739)

ORE 18:00
LABORATORIO
DEGUSTAZIONE VINI
con il Sommelier
Vadis Paesanti
e con Nutrizionista
Jessica Passarella

. 7 LUGLIO fas

ORE 17:00
Partenza escursioni gratuite
in barca nella sacca di Goro

(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
presso IAT di Goro 335 1720739)

o1 G110

ORE 17:00
Partenza escursioni gratuite
in barca nella sacca di Goro
(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
presso IAT di Goro 335 1720739)

ORE 18,00
WORKSHOP sul tema
“Stato avanzamento life Sacca
di Goro” presso ex-sede
Provincia - Goro

PER TUTTA LA DURATA

SARA A

ESCURSIONI: tutte con partenza dal Porto di Gorino “/l Valore della Sacca tra mare e ambiente”

1 8 LUGLIO S

ORE 17:00
Partenza escursioni gratuite
in barca nella sacca di Goro °
(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
presso IAT di Goro 335 1720739)

CIED

ORE 17:00
Partenza escursioni gratuite
in barca nella sacca di Goro
(PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
presso IAT di Goro 335 1720739)
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La Sagra della vongola
compie vent’anni
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GORO

Compie 20annila Sagra del-
laVongola, che dal 6 all'8 Iu-
glio e nei due successivi fine
settimana, porter3 in tavo-
la, nella zona del porto, i
piatti della tradizione loca-
le, esaltati dalle eccellenze
tipiche, che hannoreso il no-
me della cittadina lagunare
rinomato a livello interna-
zionale,

Per la prima volta si veste

dirosalaSagradella Vongo-
la, organizzata dalla ProIo-
co di Goro, con il patrocinio
ed il sostegno del Comune,
entrando a far parte de] cir-
cuito della Notte Rosa, il
grande capodanno estivo
della costa emiliano-roma-
gnola. Ringraziando il nuo-
vo direttivo della Pro Loco,
guidato dalnuovo presiden-
te Michele Brugnoli e da al-
tri giovani, il vicesindaco
Marika Bugnoli, ha sottoli-

neato come «questa & una co-
munita di pescatori o, me-
glio, di allevatori di vongole
elasagraéunevento impor-

tante per incontrarci e per

valorizzare prodotto e terri-
torios.
Parlandodiunarealt3 gio-
vane, che si & rimboccata le
maniche, attivando una se-
rie di collaborazioni con le
altre associazioni di territo-
rio, il presidente della Pro
Loco Brugnoli, ha citato le
principali iniziative in pro-
gramma, dalla presentazio-
ne di piatti di vongole abbi-
nati ai vini, alle visite guida-
te (new entry di quest’an-
no) allo stabulario e al mer-
cato ittico. Diversi gli even-
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Katia Romagnoli
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